
Le Monocle
MENU  DU 29 JUIN

Diner préparé par le chef Matthew Bayliss  
(Anciennement à l’Ambroisie)

Entrée

Gravlax de truite en algue 
et concombre mariné à l’aneth

Plat

Quasi de Veau rosé et ses petits pois à la française, 
sauce morilles

Dessert

Déclinaison de rhubarbe, mousse vanille 
et sablé écossais

Vins d’Alain Brumont 
Torus blanc, rouge et moelleux
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